Cocinar hace bien

Descripcion

Descubre la versatilidad y elegancia
de cocinar con Essen.

El Set Nuit 24 Ceraforte Forest te
permite preparar tus platos favoritos
de manera rapida, saludable y facil.

itres productos, infinitas

posibilidades!.

Datos técnicos

Apta funcionamiento cocinas:

0 ©

Gas Vitroceramica

Eléctrica

Medida:

Capacidad(aprox.):

Peso(aprox.):
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SET NUIT 24 CER FOREST

Cdédigo: 38941735
Categoria: durables

Asas huecas

Asas de silicona
en situacion de uso

Cacerola

Fundidas en aluminio junto con el
cuerpo para garantizar la durabilidad
durante toda la vida Gtil del producto.

&

Halégena

24 cm.

cacerola4,6 L
tapasartén 2L
bifera 2.35 L

total 4.4 kgs.

(tapa sartén 1,2 / cuerpo 1.8 / bifera 1.4)

Sartén/tapa

Espesores
diferenciados

Cuerpo y tapa fundidos en un solo cuerpo de aleacién de aluminio.
Paredes de espesores diferenciales, favorecen la conduccioén
homogénea del calor no solo en el cuerpo sino hacia la tapa/sartén.

Dientes

Asas de silicona nuit x2 60050174

De silicona, flexibles, con dientes
internos que aseguran el encastre al asa
ofreciendo maxima seguridad operativa.

(no incluidas)

Bifera

Recubrimiento interior/exterior
Ceramica bicapa qmme C E R A

W FORTE

Interior de
la pieza

/ Capa 2 - Top Coat

Aluminio Capa 1- Base Coat

Colores disponibles

Forest (38941735)

Piezas combinadas en
situacion de uso

Sartén/tapa
=) Bifera

Sartén/tapa
=) Cacerola

Sartén/tapa

Bifera

Cacerola
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Complementos Funciones

Savarin 24 cm 38801385

El complemento ideal,
facilitando la preparacién y
desmolde de budines, panes 'y
sorprendiendo a todos con las
mejores recetas.

Cacerola y sartén + tapa de vidrio basica Nuit 24 37542434

El Set Nuit 24 Ceraforte Forest posibilita utilizar cada elemento por separado o juntos para disponer de todas estas clases de funciones. La tapa
de vidrio plana Nuit 24 (no incluida), con escape de vapor, funciona tanto en cacerola, sartén y bifera.

Con Essen cocinas Bano de
Maria sin agua.

S aompiements S bt savarn GRILLADOS
@ Sin precalentado @ Sin precalentado

# Con precalentado

FUEGO FUEGO

FUEGO FUEGO
- o> -
iy CORONA - MEDIO S MAXIMO S MEDIO

toda la coccién hasta finalizar

la coccidn hasta finalizar
seesn doasien 0000000000 000000000 la coccién

hasta dorar

Fuegos/potencia eléctrica/curado/precalentado

HORNO PARA VERDURAS Y TORTILLAS VAPOR
Se muestra una ilustracién de una perilla standard de cocinas a
gas y la posicién de la misma respecto a los fuegos a utilizar. @) Sin precalentado # Con precalentado @) Sin precalentado
PERILLA DE COCINA A GAS
- FUEGO FUEGO FUEGO , FUEGO
ﬁﬁﬁ' CORONA oy MINIMO MAXIMO w MINIMO
FUEGO hasta finalizar toda la coccién hasta romper hasta ﬁqa/izar
apagado a CORONA FIYTTm la coccién e 0000000 el hervor bbbk la coccidn
Y XXX
FUEGO DESCONGELADO BANO MARIA BANO MARIA
e MiNIMO Sin complemento savarin CON complemento savarin
IYYYYYYY @ Sin precalentado para descongelar @ Sin precalentado @ Con precalentado 2" a 3’
preparaciones cocidas(tartas,tortillas,
guisados,etc)
FUEGO FUEGO FUEGO FUEGO
9 MEDIO -— CORONA -. CORONA -'-ﬂ’* MiNIMO
000000000 Hasta descongelar toda la coccidn toda la coccién
por completo S0000A0
En el caso de carnes crudas congeladas, se cocinan
en la cacerola precalentada del mismo modo que
FU’EGO una carne sin congelar.
0 MAXIMO
0000000000
FRITURAS CAZUELAS Y GUISADOS HORNO PARA CARNES
con y sin complemento freidor
# Precalentar el aceite @ Con y sin precalentado(segun indique # Con precalentado hasta que la tapa del
la receta) producto tome temperatura(entre 3’y
5" segun el tamaiio de la cacerola)
r FUEGO FUEGO FUEGO FU,EGO
i S MAXIMO/MEDIO MiNIMO @A MAXIMO @A MiNIMO
- toda la coccién toda la coccién hasta dorar hasta finalizar

0000000 M 0000000 la carne s la coccién

Si el alimento es pequefio, FUEGO MAXIMO.
Si el alimento es grande, FUEGO MEDIO,
para que el calor llegue al centro de la preparacion
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