GRILL MULTIFUNCION NUIT C/EFECTO
o

Cddigo: 38843568 Negro (38843568)

Cocinar hace bien Categoria: durables

Asas

Fundidas en aluminio junto con
el cuerpo para garantizar la
durabilidad durante toda la
vida util del producto.

Posicion en funcioén Grill Posicion en funcién tapa

Descripcion

Hecho en aleacién de aluminio, lo que
asegura durabilidad y distribucién uniforme
del calor. Doble recubrimiento (exterior en
esmalte porcelanizado y interior ceramico
antiadherente) garantizan resistencia, facil
limpieza y seguridad.

Ideal para carnes, pescados, verduras y mas,
se complementa con el Disco Nuit, ademas

del Soporte plegable triangular para usar Esmalte vitroporcelanizado de
sobre brasas. gran brillo y resistencias.

Recubrimiento exterior

Recubrimiento interior

Aro estabilizador

Ceramica bicapa con efecto ) . L
Ubicado en el fondo exterior, disenado

especialmente para lograr un apoyo estable
en el Soporte plegable, evitando
deslizamientos horizontales.

Datos técnicos

Apto funcionamiento en:

Interior de
la pieza

@@% 0 © @&

Capa 2 - Top Coat

Brasas Gas Vitroceramica  Halégena
Eléctrica Aluminio Capa 1- Base Coat
Medida: M 35cm.

Capacidad(aprox.): ﬁ 1,35 It.

Peso(aprox.): m total 1,65 kgs.
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Complementos

Soporte plegable triangular 38811400
Construido en acero zincado. De diseio
optimizado para brindar estabilidad durante su
uso y con altura ideal para el control de
exposicion del fuego sobre el producto.

Disco Nuit 38643568

Puede usarse como tapa del Disco Nuit, acelerando la coccién y conservando la
humedad de la coccién. El sistema Grill/Disco Nuit puede usarse de manera invertida.

Disco + Grill

DESCONGELADO preparacion.

Fuegos de hornallas
indicado para cada

@ Sin precalentado para descongelar

preparaciones cocidas(tartas,tortillas, Perilla de cocina
guisados,etc)

FUEGO

e CORONA

Hasta descongelar
por completo

apagado

LYY YYYY]

En el caso de carnes crudas congeladas, se cocinan 1.
en la cacerola precalentada del mismo modo que
una carne sin congelar.

HORNO PARA MASAS GRILLADOS

sin complemento

@ Sin precalentado

FUEGO

# Con precalentado

CORONA
FUEGO FUEGO FUEGO Xy
" -’ CORONA S MAXIMO NN MEDIO
toda la coccién hasta finalizar

I hasta dorar

000000000 la coccién FUEGO

e MiNIMO
YYYYYYY)

FUEGO
MEDIO
nm

FUEGO
MAXIMO
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